
F Ü R  A B S O L U T  S C H A R F E  E R G E B N I SS E

Das professionelle Schärfen von Messern
ist ein wichtiger Bestandteil bei der Zu-
bereitung von Nahrungsmitteln. Und nicht
länger nur ein Thema für Profis. 

Viele Privathaushalte haben das Kochen
neu entdeckt und einen Bedarf nach hoch-
wertigen Koch-Werkzeugen entwickelt.
Und zu jedem guten Messersatz gehört
auch ein entsprechender Messerschärfer. 

Ob klassisch oder modern, oval oder rund,
Stahl, Diamant oder Keramik - die
Produktvielfalt von FLÜGEL CSS erfüllt
(fast) jeden Wunsch.

In dieser Information finden Sie eine
interaktive DVD, welche ein Portrait über
uns beinhaltet. Hier erfahren Sie etwas
über unsere Philosophie, unsere Fertigung
sowie über die Produkte und deren fach-
gerechte Handhabung. 

PREMIUM SYSTEMGRIFF 9800
Unser neuestes Produkt ist die Serie 9810
bzw. 9811. Diese modernen Griffvarianten
passen optisch hervorragend zu vielen
Messerserien der unterschiedlichsten
Formgebung. 

Der Kunststoffgriff hat eine ausgezeich-
nete Ergonomie und ist extrem robust. Die
Variante 9810 besitzt im Gegensatz zur
glatten Endkappe der Variante 9811 einen
beweglichen Aufhänger. Endstücke und
Schutzplatten bestehen aus hochwertigem
Zinkdruckguss in einer edlen, silberfarbi-
gen Optik.  

Die Bestückung der Griffe 9810 und 9811
ist in vielen Varianten mit unterschiedli-
chen Längen verfügbar:
- Rund
- Oval  

Und für sehr stumpfe Messer:
- Diamantbeschichtung
- Keramikbeschichtung
- Vollkeramik

Die glatte und formschöne Endkappe der
Modellreihe 9811 eignet sich darüber hin-
aus ausgezeichnet für die Prägung eines
Firmenlogos. 

Einprägsam: 
Die Plazierung eines
Logos in der Endkappe.
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9811-818NEU

9811-761NEU
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SCHARFE NEUHEITEN
WETZSTÄHLE NEUHEITEN SCHÄRFSYSTEME

TASCHEN-WETZSTÄHLE

KERAMIK-WETZSTÄHLE

LEISTUNGSÜBERSICHT
Unser Sortiment wird ständig ergänzt. Dabei
berücksichtigen wir aktuelle Trends und Qualitäts-
anforderungen. So zeichnet sich jeder von uns ge-
fertigte Wetzstahl durch die ausschließliche
Verwendung hochwertiger Materialen aus. 
Das Ergebnis ist eine sehr hohe Lebensdauer und
Zuverlässigkeit. Beispielsweise sind unsere Stan-

dard-Wetzstähle magnetisiert, um die beim schär-
fen anfallenden Metallpartikel des Messers sicher
zu fixieren. 

Unser Lieferprogramm umfasst ca. 1.000 Produkte.
Und sollte Ihr Wunschprodukt wirklich nicht dabei
sein, können wir über alles reden...
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Viele Liebhaber feiner Messer
schärfen diese gerne auf einem
Stein. Unsere Schärfsteine ste-
hen für höchste Materialgüte
und sind in 2 Varianten liefer-
bar: 400/1000 und 1000/3000.
Verwendung mit Wasser. 

Diese handlichen Wetzstähle besitzen die gleichen
Eigenschaften wie ihre grossen Brüder. Geeignet
für Jagd- und Taschenmesser ermöglichen sie ein
hochwertiges Nachschärfen auch unterwegs.

Der einzigartige Keramik-
Messerschärfer Precision
steht für schnelles, effektives
und trockenes Schärfen. 
Die leichte Handhabung und
der sichere Stand überzeugen
auch Anwender klassischer
Schärfsteine. 

Der neue Messerschärfer Vulkanus®

eignet sich sogar zum Schärfen 
von Klingen mit Wellenschliff.

SORTIMENT
Seit mehr als 30 Jahren fertigen wir Schärfsysteme -
eines der grössten Sortimente weltweit. Und viele
der führenden Hersteller von Schneidwaren vertrau-
en seit Jahren auf unsere Qualität. 

FLEXIBILITÄT
Bei der Betrachtung unseres Sortimentes kommt es
immer wieder vor, dass Kunden besondere Wünsche
äußern. Unser flexibler Fertigungsprozess läßt auch
für Sonderlösungen genügend Spielraum. 
Wünschen Sie eine andere Länge oder einen farbi-
gen Griff, einen erweiterten Klingenschutz oder eine
besondere Prägung? Gerne beraten wir Sie dazu aus-
führlich in einem persönlichen Gespräch.

FORTSCHRITT
Unsere Entwicklungsabteilung ist ständig auf der
Suche nach Verbesserungen. Neue Materialien wer-
den laufend auf ihre Haltbarkeit hin überprüft. Und
auch bestehendes und bewährtes erfährt so kontinu-
ierlich eine Modifikation. 

EXKLUSIVITÄT
Wir fertigen viele Modelle exklusiv. Dazu gehört
neben der reinen Produktion bei Bedarf auch die
logistische Verwaltung der Produkte. 
Unsere Entwicklungsabteilung ist gerne von der
ersten Idee beratend und unterstütztend für Sie
tätig. Der Weg zu einem eigenen, exklusiven Wetz-
stahl ist oft schneller und günstiger zu realisieren,
als vielfach vermutet. Profitieren Sie von unserer
Erfahrung auch in diesem Segment.

QUALITÄT
Wir garantieren verläßliche Qualität vom ersten bis
zum letzten produzierten Stück. Unsere Fertigungs-
prozesse werden ständig diversen Qualitätskontrol-
len unterzogen. Ein eigenes Labor entnimmt regel-
mäßig Proben aus der laufenden Produktion. In der
Montage wird jedes Produkt von Hand überprüft.  

PRIVATE LABEL
Gerne versehen wir unsere Produkte mit einem in-
dividuellen Logoaufdruck, auch mehrfarbig. Ein ent-
sprechender Stempel im Stahl ist ebenfalls möglich.
Diverse Verpackungslösungen runden das Angebot
umfassend ab. 

2000

1000

Die Messerschärfer 1000 und 2000:
Jetzt neu mit Korund-Zugabe für ein
schnelleres Schärfergebnis.

Unsere Keramik-Wetzstähle sind sehr aufwendig
verarbeitet. Eine besondere Fixierung des Stabes
im Griff garantiert ein sicheres Handling.

Die verwendete Keramik ist optimal auf die heuti-
gen Bedürfnisse abgestimmt: Leicht, haltbar und
mit einer homogenen Beschaffenheit.
Empfehlenswert für sehr stumpfe Messer.


